
M e n ù  C u c i n a

R I S T O R A N T E
PIZZERIA • GRILL

T-BON DI BLACK ANGUS IRLANDESE FROLLATA DRY AGE  •  € 6,00 etto (min. 1 kg)

Cotto alla brace, profumato alle erbe aromatiche e sale maldon 

TAGLIATINA DI FILETTO IRLANDESE  •  € 26,00
Con cipolla caramellata, stracciatella e pomodori secchi

FILETTO DI SCOTTONA LIMUSINE LARDELLATO  •  € 25,00
Cotto alla brace, accompagnato da salsa bernese e servito su pietra di sale rosa dell’Himalaya

COSTATA DI SCOTTONA (500/600 gr.)  •  € 24,00
Cotta alla brace (frollatura min. 30/40 giorni) 

GRIGLIATA ”FUMO & BRACE“  •  € 24,00
Controfiletto di scottona, entrana di vitello, sovracoscia di pollo e salamella norcina, ribs di maiale

TAGLIATA DI RAZZA FASSONA PIEMONTESE  •  € 23,00
Servita con funghi porcini al salto, misticanza e pomodori semi dry

CUBE ROLL DI BLACK ANGUS ARGENTINA  •  € 23,00
Marinato ai tre pepi cotto a bassa temperatura e servito su pietra di sale rosa dell’Himalaya

ENTRAÑA DI VITELLO  •  € 22,00
Servita con ristretto di Guinnes e purea di patate al tartufo 

TAGLIATA DI PICANHA BLACK ANGUS ARGENTINA  •  € 21,00
Con sale maldon

TAGLIATA DI SCOTTONA LIMUSINE  •  € 20,00
Servita con insalatina croccante e fonduta di Gorgonzola

CUBOTTO DI GUANCIA DI VITELLO  •  € 20,00
Cotto a bassa temperatura, demiglace e medaglioni di patate

HAMBURGER DI CHIANINA  •  € 18,00
Servito con patate twister e salsa “Fumo & Brace”

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie
o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale

* prodotti freschi surgelati

COPERTO  •  € 1,50
Alcuni piatti possono essere modificati su richiesta in caso di allergie

Le Nostre Carni Selezionate

I  c o n t o r n i
CAPONATA DI VERDURE  •  € 6,00     -     SPINACI RIPASSATI  •  € 6,00 

                             LO SPICCHIO (patate spicchio agli aromi)*  •  € 5,00
                          LA RUSTICA (patate di Avezzano al forno)  •  € 5,00

TIMBALLO DI PATATE  •  € 5,00     -     I NSALATA  M ISTA   •  € 5,00



IL GRAN TAGLIERE DEL MACELLAIO  •  € 26,00
Selezione di salumi e formaggi con confetture, miele e focaccia della casa (per 2 persone)

I SALUMI  •  € 15,00
Misto di salumi selezionati con olive verdi, mandorle e gnocco fritto 

IL CASARIO  •  € 13,00
Selezione di formaggi regionali della tradizione con confetture, miele e quadrotti di focaccia 

CARBOTARTARE  •  € 16,00
Tartare di fassona piemontese, crakers salato, carbocrema sfilacci di 

guanciale croccate e polvere d’oro, cialda di pecorino

CHEESECAKE SALATA  •  € 15,00
Battuta di scottona, biscotto salato al tarallo, mousse di formaggi, olio aromatizzato ai porcini*

SASHIMI DI CARNE  •  € 15,00
Riso orientale burro mantacato alle alici di Cetara, 

sashimi di angus e caviale di finger lime

IL CUOPPO  •  €  12,50
Arancini, crocchette di patate, mozzarelle impanate, 

polpettina di melanzane, frittatina e verdure in tempura*  

BAO BUN’S ARTIGIANALE  •  € 12,50
Pulled pork di nostra produzione, cipolla caramellata, stracciatella di bufala 

 sbriciolata di cinghiale, porcini* e blue di bufala

SCUGNIZIELLO  •  € 12,00
Gnocco fritto, prosciutto crudo San Daniele stagionato 24 mesi, rucola, scaglie di caciocavallo

IL POLLO CRUNCHY  •  € 12,00
Filetto di pollo marinate e cotte a bassa temperatura con panatura 

al cornflakes, accompagnata da salsa segreta “Fumo & Brace”

DEGUSTAZIONE DI MONTANARINE  •  € 12,00
Burratina pugliese pesto di pistacchi e mortadella, vellutata di pomodoro, 

grana e basilico, carbocrema e guanciale croccante

PATAPAZZA  •  € 7,00
Patate twister con pulled pork e salsa “Fumo & Brace”

I  N o s t r i  Ta g l i e r i

L E  S f i z i o s e r i e

L E  C r u d i t é

RISOTTO ALLA MILANESE 2.0  •  € 16,00  (min 2 persone)
Riso vialone nano, mantecato con il provolone invecchiato, salsiccia di fassona 

a punta di coltello ristretto di brodo di midollo e sifonata di riso alla milanese

RISOTTO AL VINO AMARONE  •  € 16,00  
Riso carnaroli al vino Amarone, formaggio castelmagno, sfilacci di manzo e porro croccante 

BOTTONI  •  € 16,00
Bottoni, fatti in casa ripieni di cinta senese saltati al burro e timo con fonduta di gorgonzola D.O.P.

FUSILLONE  •  € 15,00  
Fusilli trafilati al bronzo, cinghiale con porcini, tartufo e cacio ricotta di bufala

CHICKEN BOWL  •  € 14,00
Riso basmati, pollo scottato, carote, insalata, pomodorini, cavolo cappuccio, 

salsa bernese e semi di papavero 

RAINBOW  •  € 14,00
Riso basmati, salmone affumicato, misticanza, pomodorini, 

semi di sesamo, avocado, salsa allo yogurt

BUN FUMO  •  € 16,00
Cheesesteak di Entraña, pomodoro cuore di bue, fuso di emmental, 

rucola selvatica fritta e burro d’arachidi

BUN BRACE  •  € 15,00
Ham Piemontese, provola affumicata, cipolla caramellata, 

crema di patate arrosto al tartufo, tocchetti di blue erborinato

HAMBURGER CLASSICO  •  € 12,50
Hamburger di fassona Piemontese, maionese, insalata verde, pomodoro, formaggio cheddar 

BUN SPECIALE  •  € 15,00

I  N o s t r i  P R I M I

P o k e  B o w l

I  B U R G E R

M e n ù  b a b y

COTOLETTA ALLA MILANESE  •  € 10,00

RISOTTO ALLO ZAFFERANO  •  €  7,00 

PA S TA  A L  P O M O D O R O   •  €  6,00


